VINHO

DOM VICENTE

Pelo Dao,

em honra do avo

oje, partimos para

uma histéria diferen-

te. Anténio Vicente

Marques é o produ-

tor. Formado em di-
reito pela Universidade de Coim-
bra e com virios mestrados e espe-
cializacdes em diversas 4reas deste
ramo. Mas isso é uma coisa, a outra
é dar concretizacio a0 sonho.

E qual era o sonho? “Anténio
Vicente Marques ¢ um filho do
DiZo. As suas raizes estdo ali e as
memérias de infincia também. A
relacdo afetiva e de admiragao que
sempre nutriu pelo avdo Manuel
Vicente permaneceu até hoje. Isso
sente-se NOS Seus projetos e nas
suas palavras”, sublinha um comu-
nicado da empresa. -

Segundo esta nota, o projeto de
que estamos aqui a falar “é a con-
cretizacio de um sonho antigo”.
Ou seja, “transformar terras aban-
donadas, tomadas pelo mato e
muitas vezes por espécies infestan-
tes, em terras produtoras de vinho,
de azeite, de fruta e de queijo.

Para qué? Para levantar um “pro-
jeto que se pretende financeira-
mente equilibrado e organicamen-
te sustentével, nao regateamos es-
forgos para vir a produzir produtos
de exceléncia”.

No que respeita a nimeros e de
exploracio agriria, a empresa tem
neste momento a laborar 12 hecta-
res no Algarve e cerca de 90 hecta-
res em Carregal do Sal, na regiio
do Do, dos quais perto de 50 hec-
tares j4 estdo ocupados por vinhas
e cerca de sete hectares por olivais.

“Em termos de valor de investi-
mento, estamos a caminho, se é que
j& n3o ultrapassamos, os cinco mi-
Ihdes de euros. J4 criamos oito pos-
tos de trabalho diretos e permanen-
tes, dois no Algarve e seis no D3o,
mais, pelo menos, outros tantos, in-
diretos”, assegura a mesma nota.

“Daqui em diante, durante os
préximos dez anos, pretendemos
continuar a desenvolver anualmen-
te, pelo menos, mais 10% da irea
que ja temos” assume a empresa.

Em destaque os vinhos com casta
de Encruzado, tipica do Do, o VB
Dom Vicente Encruzado Reserva
‘Unoaked’ 2017 (isto &, sem recurso
2 madeira de barrica) e o VB Dom

Vicente Encruzado e Malvasia Fina

2017. Mas hé mais a sua descober-
ta, também nos tintos...

Optimos pelo monocasta En-
cruzado. “Pelas caracteristicas da
casta e processos de vinificagio, te-
mos um branco para beber desde
j4, mas também com boas capaci-

dades de envelhecimento em gar-
rafa, onde vai aumentar a sua com-
plexidade em boca e nariz. Vinho
gastronémico, podendo acompa-
nhar diversos tipos de pratos,
como mariscos, todos os pratos de
peixe ou mesmo pratos de carne
mais leves e queijos”, adianta a
nota de prova elaborada pela em-
presa produtora, a Artemis. Que
recomenda servir este vinho a
10°C e armazenar as garrafas na
horizontal, em local a0 abrigo da
luz, limpo, arejado e com condi-
¢oes normais de temperatura ame-
na e humidade constantes. ® NMS

MARCA: Dom Vicente
REGIAO: Dao

CASTAS: Encruzado

GRAU ALCOOLIC0:13,5%
ENOLOGO: Antonio Narciso

Aproveite
6 meses de
servico gratis!
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