\¥ descoberta

Um empresdrio advogado (ou vice-versa) decide aproximar-se das suas origens,
no Ddo, e comprar terra, plantar uma vinha e, claro, fazer vinho. O avd Manuel
Vicente foi figura inspiradora e da por isso o nome aos vinhos.
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nténio Vicente Marques é um advoga-
do com escritério proprio em Lisboa,
Luanda e Maputo. Formado em Direito
pela Universidade de Coimbra, tem va-
rios mestrados e especializagbes em
areas como Direito Societdrio, Ciéncias
Juridico-Forenses, Direito Administrativo ¢ Aduaneiro,
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Energia, Mercado de Capitais, Trabalho e Telecomunica-
¢Oes, entre outras.

E, pois, também, um empresario, com muitas viagens
anuais para destinos de quatro continentes, centenas de
reunides e uma vida seguramente stressante. “Mas tinha
um vazio”, reconhece cle 4 Grandes Escolhas: “Queria
deixar um legado aos meus descendentes.” A escolha
pela terra, material que jé ndo se fabrica, foi mais do que
natural para o advogado. Afinal cresceu ao pé do avé,
Manuel Vicente, “pedreiro e agricultor, homem sempre
com um sorriso na boca”. Mesmo quando colhiam uvas
na altura da vindima ou apanhavam a azeitona nos dias
duros e frios do Do. Foi esta energia positiva que sempre
cativou Anténio Vicente Marques e por isso resultou que
a marca dos vinhos exista em homenagem ao avd, Vicen-
te. Essas bonitas recordagdes ao seu lado, na terra, acom-
panham-no desde sempre. E a localizagio foi a mesma,
na Oliveirinha, concelho de Carregal do Sal. Por estas
zonas Anténio adquiriu duas quintas, que hoje tém 26
hectares de vinha. E arrendou outra, com vinha velha:
mais 14 hectares.

Com terra ao dispor, Anténio comegou a pensar em con-
tratar técnicos para colocar o projecto em marcha. E aqui
que entra Anténio Narciso, que nio faz apenas figura de
endlogo. Sera quase uma espécie de director-geral. Mas
néo foi o tinico. Na plantagio de vinha foram fulcrais ou-
tros técnicos da regiao. Entraram assim as castas tipicas,
mas também outras, como a Syrah, a Chardonnay e a
Sauvignon Blanc, raras no Dao. Um capricho do proprie-
tario, que nio s6 gosta como quer ver como se portam
nestes solos de pendor granitico. Ao mesmo tempo, est
em construgdao uma nova adega.

Tudo foi feito com autofinanciamento, sem se recorrer a
créditos. Anténio tinha essa disponibilidade e as coisas
andam assim mais depressa. J4 o tinha feito, alids, na
aquisi¢do de uma quinta com cerca de 6 hectares, a cen-
tenas de quilémetros a sul do Dio, em pleno Algarve, en-
tre Luz de Tavira e Livramento. Também aqui foi planta-
da uma vinha, que, diz o gestor, “est4 a ultrapassar as
expectativas”. Curiosamente, a casta Baga esta a portar-
-se muito bem...

A empresa produtora chama-se Artemis, Projectos e De-
senvolvimento Agrario, e ja tem af as primeiras colheitas.
A apresentagio decorreu no restaurante Cantinho do
Avillez, em Lisboa, e do que provamos e sentimos, esta &
um projecto que ainda vai dar muito que falar.

UM FUTURO QUE PROMETE

Anténio Marques Vicente nido quer parar por aqui: “Nos
proximos dez anos pretendemos continuar a desenvolver
anualmente, pelo menos, mais dez por cento da area que
Jé temos.” Ou seja, mais e, certamente, melhor vinho. E,
quem sabe, o melhor azeite. “Uma parte da minha vida
tem sido fazer o improvavel e ¢ esta ambigdo que eu dese-
jo para o projecto Dom Vicente.”

O empresario advogado acha que o avd Vicente ¢ a avd
Amélia iriam ficar orgulhosos: “Que pena eu tenho que
ndo possam c estar, para conhecer e se orgulharem deste
projecto.” I
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Dom Vicente Field Blend

Ddo branco 2017
ARTEMIS
Lote de quatro castas. Aroma muito
curioso onde algumas ervas verdes
marcam presenca, com horteld
e flores como jasmim. Resulta
fino, mineral e elegante. A mesma
sensacdo na boca: tem a fruta
delicada e tem a acidez perfeita,
a permitirem uma prova e tanto.
(13.5%)

16,5 ci2 ()
Dom Vicente Unoaked

Ddo Encruzado Reserva branco 2017
ARTEMIS

Teve 5 meses de estagio em inox,
com batonnage. Classico aroma de
flores brancas, com a fruta discreta,
sempre num registo fino, elegante,
mas pouco explosivo. Muito bem na

prova de boca, com elegdncia de
fruta branca, com acidez notdvel e
bom desenho de conjunto. (13,5%)

16,5 c12 72

Dom Vicente

Ddo Encruzado/Malvazia Fina
Reserva branco 2017
ARTEMIS
Nota mineral intensa, aqui a dar um
tom austero, mas a salientar logo
o lado mais elegante e delicado. £
na boca que o lado mais frutado
aparece, servido por uma acidez
elevada, mas que mantém o registo
num grande equilibrio. Pode evoluir
bem em cave. (13,5%)

15,5 ¢s €Y
Dom Vicente Field Blend

Ddo tinto 2017
ARTEMIS
Muito jovem no aroma, aqui a
apostar nos frutos vermelhos e
negros, num estilo moderno, facil,

evidentemente gastronémico e
pensado para ser consumido jovem.

A mesma sensacdo na boca, a
elegdncia domina o conjunto. (13,5%)

16,5 ciz (Y

Dom Vicente

Dé&o Touriga Nacional/Alfrocheiro
Reserva tinto 2016
ARTEMIS
Boa presenca aromatica, com fruta
vermelha em grande expressdo, todo
muito jovem e cheio de garra, sem
evidéncia da madeira a interferir
no conjunto. Também na boca se
mostra muito bem, leve e elegante,
mas com boa expressividade de
fruta. Bem atractivo. (14%)

16 c15 O)
Dom Vicente

Reg. Terras do Ddo Syrah Reserva tinto
2017
ARTEMIS

Lado quimico evidente, com fruta

negra e um perfil sério, moderno

e atractivo. A mesma sensacio na
boca, temos tinto redondo e afinado,
com boa acidez e clara vocacdo para

amesa. Evite quardar. (14%)
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